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                                                                                                                               GASTRONOMIA

NOME DO PRODUTO: PETIT FOUR
	QTDADE
	INGREDIENTES
	DUPLA
	TRIPLA
	CUSTO

UNITÁRIO
	CUSTO P/
RECEITA

	1 KG
	MANTEIGA SEM SAL
	
	
	
	

	600g
	AÇÚCAR
	
	
	
	

	400g
	CLARA DE OVO
	
	
	
	

	1,5 KG
	FARINHA DE TRIGO
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


	RENDIMENTO TOTAL DA RECEITA=  kg

	CUSTO TOTAL DA RECEITA = R$

	CUSTO POR KILO = R$


MODO DE PREPARO

· BATA BEM A MANTEIGA COM O AÇÚCAR

· ADICIONE AS CLARAS – BATER BEM

· ADICIONE A FARINHA – BATER BEM

VARIAÇÕES E DICAS

· O USO DA MANTEIGA DEIXA UMA TEXTURA MAIS CROCANTE E SABOROSA NESSA RECEITA

· PODEMOS ADICIONAR RASPAS E/OU ESSÊNCIA DE LIMÃO

· ADICIONAR CHOCOLATE GRANULADO

· PODEMOS ADICIONAR XERÉM E ESSÊNCIA DE AMENDOAS (POUCA)

· RASPAS DE LARANJA E ESSÊNCIA

· CHOCOLATE EM PÓ

A IMAGINAÇÃO CRIA COM A MESMA BASE PRODUTOS DIFERENTES NO MODO DE ENROLAR E APRESENTAR O PRODUTOAÉM DO SEU SABOOR, QUE TAMBEM FICA DIFERENCIADO.
